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～ For Summer Buffet ～

お問い合わせは弊社または下記取次店まで
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summer

ワインメーカー Christ ian Bel lei が Sorbara 種の新た
な可能性を探るために、超限定数をリリース。黒ブド
ウ品種 Sorbara を極限まで柔らかなプレスで色素の抽
出を最小化し、「cuore del la cuvee 」と呼ばれる、
最も香り高く色調の淡い絞りの中心部分だけを抜き取っ
て瓶詰したこだわりの逸品。

２０１２ クリスチャン ビアンコ スプマンテ ミレジマート
CHRISTIAN BIANCO SPUMANTE MILLESIMATO

参考品規格：750ml

TOPIC 

1
ヨーロッパ選りすぐりの森林から集められた型
の良い小ぶりなポルチーニがまるごと冷凍され
ています。

スモールポルチーニ ホール ＥＵセレクト

No：220001規格：1kg×6pk  

TOPIC 

3

白身魚とオリーブのフリット　
FRITTO OLIVE DI  MARE 

No：802001規格：1kg×5pk  

大麦とパプリカのフリット　
FRITTO ORZOTTO 

No：802005規格：1kg×5pk  

ポークソーセージ 
セレクト
PORK SAUSAGE SELECT

No：995419

規格：500g×20pk  

アランチーニ　
FRITTO ARANCINI  MIGNON

No：802003規格：1kg×5pk  

ポークソーセージ 
スモーク 天然腸　
PORK SAUSAGE SMOKE

No：995420

規格：500g×20pk  

ポークソーセージ 
バジル 天然腸　
PORK SAUSAGE BASIL

No：995423

規格：500g×20pk  

ポークソーセージ 
ホワイト 天然腸
PORK SAUSAGE WHITE

No：995424

規格：500g×20pk   

チョリソ 
イベリコ ベジョータ 
アドミラシオン 
スライス 100ｇ
CHORIZO IBERICO 
BELLOTA ADMIRACION

No：460127

規格：100g×20pk  

サルシチョン 
イベリコ  ベジョータ
アドミラシオン
スライス 100ｇ
SALCHICHON IBERICO 
BELLOTA ADMIRACION

No：460128

規格：100g×20pk  

ロモ 
イベリコ ベジョータ 
アドミラシオン 
スライス 100ｇ
LOMO IBERICO 
BELLOTA ADMIRACION

No：460129

規格：100g×20pk  

ポークソーセージ 
チョリソー 天然腸
PORK SAUSAGE CHORIZO

No：995425

規格：500g×20pk  

かのピンキオーリが独占的に買い切ったランブルスコ・ロゼのキュヴェ違
いでカンティーナ創業５周年記念の限定品。スキンコンタクトは１時間以
内のため、黄金にあかね色がにじむような極淡色調のロゼとなる。瓶内
二次醗酵後のシュールリー熟成は５２ヵ月。熟した桃や洋梨の華やかな
アロマと熟成シャンパーニュに通じる奥行きのあるブーケ。ふっくらとし
ているが酸は豊かで後味はドライ。特別限定品につき、なんと規格は
３５７ml と１,５００ml のみ。

秋の準備もお忘れなく!!

ついにヴェールを脱いだ !?
こだわりの新ワイン

夏のビュッフェを彩る、
ビアフレンドリーなアイテムたち

アサヒグラントのオリジナル商品 ポークソーセージシリーズ

夏到来！！ 
ワインだって
スーパードライ！！

※1 ：スーパードライ= 極辛口≒Dossagio Zero

※1

通常シャンパーニュ方式のスパーリングワインには「ドサージュ」と呼ば

れる補糖の工程があります。澱引きして目減りした分、リキュール等を入

れて味を調えます。「Dossagio Zero」はその名の通り、この工程で加

糖せず、使用した同じワインを加えることにより、より甘みの少ない辛口で、

ワイン本来の味が楽しめます。

From

Italy
NV イル マッターリオ ドサッジョ ゼロ
IL  MATTAGLIO DOSAGGIO ZERO

No： 803010規格：750ml×6本

健全な自然の保たれた土地を探し求め、人里離れたアペニン山脈中
の標高６００～８００mの急斜面に１２ha の畑を開墾。そこにシャン
パーニュ地方から取り寄せたシャルドネとピノ・ノワールなどを植樹。
ワイン名は、誰も寄りつかない山中を開墾する生産者 (クリスチャン・
ベッレイ ) の姿を見た村人達が「マッタ (= クレイジー )」と呼んでい
た事に由来。そんな畑も２０１５年から B IO 認証。デゴルジュマン迄
最低２４ヶ月瓶内熟成。泡粒がとても細かく、ストラクチュアとバラ
ンスがとれ、ノンドセながら厚みを感じるプレミアムなスプマンテ。

２０１０ ラ プリマ ヴォルタ
LA PRIMA VOLTA 

No：803007

No：803008

規格：375ml×12本

規格：1,500ml×3本

左

右

CANTINA DELLA VOLTA
（カンティーナ・デッラ・ヴォルタ社）

オリジナルクーラー
入荷！

オリジナルクーラー
入荷！
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さらに使いやすくなったアドミラシオンのサラミたち

表4 表1
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表２ 表３

豊富なバラエティと高品質 ! ! 鮮度にこだわった現地スライスパック! !

大定番の
「プロシュート・
ディ・パルマ」

美味しくお得、おなじみ２００gシリーズ

安心の「フェラリーニ」１５０gスライスシリーズ新登場 !

使い勝手抜群 ! 
小容量シリーズ
新登場 !

ハモンセラーノ 
JAMON SERRANO

No：440023

規格：200g×20pk

コッパ 
COPPA

No：997482

規格：150g×10pk

創業１９５６年、食肉加工製品の製造メーカーとして、イタリア国内はもとより、ヨーロッ
パ中でその名を広く知られるフェラリーニ社。２０００年にはイタリアの豚肉加工専門
メーカーとして名を馳せていた ヴィスマラ社を傘下におさめ、名実ともにイタリアを代
表する食肉加工製品のリーディングカンパニー。２０１５年にはミラノ万博に「CASA 
FERRARINI」を出展、世界中のお客様に高品質商品の提供を楽しんで頂きました !!

FERRARINI
（フェラリーニ社）

®

サラミ ウンゲレーゼ 
SALAME UNGHERESE

No：997484

規格：150g×10pk

サラミ ミラノ 
SALAME MILANO

No：997483

規格：150g×10pk

サラミ ノストラーノ 
SALAME NOSTRANO

No：997485

規格：150g×10pk

スペック
SPECK

No：997486

規格：150g×10pk

サラミ パルマ
SALAME PARMA

No：997488

規格：150g×10pk

パンチェッタ アロトラタ
PANCETTA ARROTOLATA

No：997487

規格：150g×10pk

プロシュート ディ パルマ 24ヶ月
PROSCIUTTO DI  PARMA 24M

No：997280

規格：65g×10pk

プロシュート ディ パルマ 18ヶ月
PROSCIUTTO DI  PARMA 18M

 

規格：200g×20pk

プロシュート ディ パルマ 14ヶ月
PROSCIUTTO DI  PARMA 14M

No：997549No：997084

規格：200g×20pk

プロシュート アルティジャーノ 
PROSCIUTTO ARTIGIANO

No：997099

規格：200g×20pk

イタリアンプロシュート 
PROSCIUTTO ITALIANO

No：997480

規格：200g×20pk

サラミ ナポリ ピカンテ
SALAME NAPOLI  PICCANTE

No：997489

規格：150g×10pk
スライス厚約 0.55ｍｍ、約 24 枚入り スライス厚約 0.88ｍｍ、約 20 枚入りスライス厚約 0.88ｍｍ、約 22 枚入り スライス厚約 0.88ｍｍ、約 22 枚入り スライス厚約 1.23ｍｍ、約 12 枚入り スライス厚約 1.65ｍｍ、約 24 枚入りスライス厚約 0.89-099ｍｍ、約 22-24 枚入り スライス厚約 0.88ｍｍ、約 22 枚入り

サラミ ナポリ
SALAME NAPOLI  PICCANTE

規格：60g×12pk

プロシュート アルティジャーノ 
PROSCIUTTO ARTIGIANO

規格：60g×12pk

1パック
65g

1パック
200g

1パック
200g

1パック
200g

1パック
200g

1パック
200g

ハモンセラーノ　
JAMON SERRANO

ハモンセラーノ ブロック １２ヶ月
JAMON SERRANO

No：440024

規格：50g×pk  

No：440026

規格：300g×pcs 

ハモンイベリコ
JAMON IBERICO

No：440025

規格：50g×pk  

パックサイズ：235mmｘ190mm

サラミ ミラノ 
SALAME MILANO

No：997476

規格：60g×12pk
パックサイズ：235mmｘ130mm パックサイズ：235mmｘ130mm パックサイズ：235mmｘ130mm

コッパ 
COPPA 

規格：60g×12pk
パックサイズ：235mmｘ130mm

パックサイズ：235mmｘ190mm パックサイズ：235mmｘ190mm パックサイズ：235mmｘ190mm パックサイズ：235mmｘ190mm パックサイズ：235mmｘ190mm パックサイズ：235mmｘ190mm パックサイズ：235mmｘ190mm

コッロと呼ばれる豚肩ロース肉を
熟成させた生ハム

イタリアを代表する最も
ポピュラーな中挽きサラミ。

極細挽きのハンガリー風
スモークサラミ

エミリア地区で伝統的に作られる
田舎風粗挽きサラミ

豚モモ肉をスモークさせて
熟成させた北イタリアの名産品

豚バラ肉をロール状に巻いた
熟成生ベーコン

「食の都」パルマ地方を代表する
伝統的なサラミ

ナポリ地方特産の唐辛子を
練り込んだ辛口粗挽きサラミ

協会
認定印付！！

※現地認定工場でのスライス加工製品のみ、

「パルマ」の呼称を使用できます。

TOPIC 

2

モルシージャ イベリカ　
MORCILLA

No：460035

規格：約400g×10pcs 

ロミート イベリコベジョータ　　
LOMITO

No：460036

規格：約450g×10pcs 

【ロミート イベリコベジョータ】　イベリコ豚の最
高峰とされるベジョータの肩ロースの一部、「プレ
サ」と呼ばれる希少部位を腸詰にしたもの。肉色
が濃くサシがきれいに入っており、重厚な味わい
が特徴。現地でも希少性が高く最高級品。

【モルシージャ イベリカ】　豚の血を練り込んだイ
ベリコ豚の熟成サラミ。玉ねぎや香辛料で味付け
され、特にクミンの香りが特徴的。一般的な米入
りモルシージャとは異なり、熟成サラミタイプ。
　

参考品 参考品 参考品

New item
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表２ 表３
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アランチーニ　
FRITTO ARANCINI  MIGNON

No：802003規格：1kg×5pk  

ポークソーセージ 
スモーク 天然腸　
PORK SAUSAGE SMOKE

No：995420

規格：500g×20pk  

ポークソーセージ 
バジル 天然腸　
PORK SAUSAGE BASIL

No：995423

規格：500g×20pk  

ポークソーセージ 
ホワイト 天然腸
PORK SAUSAGE WHITE

No：995424

規格：500g×20pk   

チョリソ 
イベリコ ベジョータ 
アドミラシオン 
スライス 100ｇ
CHORIZO IBERICO 
BELLOTA ADMIRACION

No：460127

規格：100g×20pk  

サルシチョン 
イベリコ  ベジョータ
アドミラシオン
スライス 100ｇ
SALCHICHON IBERICO 
BELLOTA ADMIRACION

No：460128

規格：100g×20pk  

ロモ 
イベリコ ベジョータ 
アドミラシオン 
スライス 100ｇ
LOMO IBERICO 
BELLOTA ADMIRACION

No：460129

規格：100g×20pk  

ポークソーセージ 
チョリソー 天然腸
PORK SAUSAGE CHORIZO

No：995425

規格：500g×20pk  

かのピンキオーリが独占的に買い切ったランブルスコ・ロゼのキュヴェ違
いでカンティーナ創業５周年記念の限定品。スキンコンタクトは１時間以
内のため、黄金にあかね色がにじむような極淡色調のロゼとなる。瓶内
二次醗酵後のシュールリー熟成は５２ヵ月。熟した桃や洋梨の華やかな
アロマと熟成シャンパーニュに通じる奥行きのあるブーケ。ふっくらとし
ているが酸は豊かで後味はドライ。特別限定品につき、なんと規格は
３５７ml と１,５００ml のみ。

秋の準備もお忘れなく!!

ついにヴェールを脱いだ !?
こだわりの新ワイン

夏のビュッフェを彩る、
ビアフレンドリーなアイテムたち

アサヒグラントのオリジナル商品 ポークソーセージシリーズ

夏到来！！ 
ワインだって
スーパードライ！！

※1 ：スーパードライ= 極辛口≒Dossagio Zero

※1

通常シャンパーニュ方式のスパーリングワインには「ドサージュ」と呼ば

れる補糖の工程があります。澱引きして目減りした分、リキュール等を入

れて味を調えます。「Dossagio Zero」はその名の通り、この工程で加

糖せず、使用した同じワインを加えることにより、より甘みの少ない辛口で、

ワイン本来の味が楽しめます。

From

Italy
NV イル マッターリオ ドサッジョ ゼロ
IL  MATTAGLIO DOSAGGIO ZERO

No： 803010規格：750ml×6本

健全な自然の保たれた土地を探し求め、人里離れたアペニン山脈中
の標高６００～８００mの急斜面に１２ha の畑を開墾。そこにシャン
パーニュ地方から取り寄せたシャルドネとピノ・ノワールなどを植樹。
ワイン名は、誰も寄りつかない山中を開墾する生産者 (クリスチャン・
ベッレイ ) の姿を見た村人達が「マッタ (= クレイジー )」と呼んでい
た事に由来。そんな畑も２０１５年から B IO 認証。デゴルジュマン迄
最低２４ヶ月瓶内熟成。泡粒がとても細かく、ストラクチュアとバラ
ンスがとれ、ノンドセながら厚みを感じるプレミアムなスプマンテ。

２０１０ ラ プリマ ヴォルタ
LA PRIMA VOLTA 

No：803007

No：803008

規格：375ml×12本

規格：1,500ml×3本

左

右

CANTINA DELLA VOLTA
（カンティーナ・デッラ・ヴォルタ社）

オリジナルクーラー
入荷！

オリジナルクーラー
入荷！

デ
ザ
イ
ン
性
に
優
れ
た

夏
場
大
活
躍
の
ク

ラ

が

イ
タ
リ
ア
よ
り
入
荷
致
し
ま
し
た
。

「
ヴ
ル
タ
」の
オ
リ
ジ
ナ
ル
ロ
ゴ
入
り

ア
ク
リ
ル
ク

ラ

。

１
本
用
と
６
本
用
。

オリジナルロゴ

さらに使いやすくなったアドミラシオンのサラミたち

表4 表1


